betteraves vinaigrette

émincés de poulet sauce
tandoori

riz BIO a l'indienne

fromage frais sucré

MENUS RESTAURANT SCOLAIRE

~ semaine du 25 au 29 mars 2024

MARDI
velouté légumes BIO
goulash de beeuf VBF

purée de chou-fleur et
pomme de terre

coulommiers

moelleux amandes

MERCREDT

roulade de volaille et
cornichon

gratin de colin d'Alaska,
julienne de légume et pdt

yaourt ardme

fruit frais de saison

VELINES
RESTAURATION

VENDREDI

concombres vinaigrette |

réti de porc* sauce

charcutiére
réti de poulet sauce charcutiére

poélée de légumes
(échalote) et pdt

créme anglaise

gdteau fondant chocolat

salade verte sauce mimosa

mezze penne a la
napolitaine (plat complet
végé)

rondelé BIO

compote pomme HVE

fruit frais de saison
gouters : gouters: gouters: gouters gouters .
baguette riz soufflé baguette baguette biscuits fourrés fraise x2
pdte a tartiner lait nature fromage tranchette confiture abricot lait nature
compote de pomme HVE fruit frais . Jus de fruit produit laitier frais fruit frais
lait nature | fruit frais jus de fruit
Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés en raison des aléas climatiques et/ou d'approvisionnements
CEEZ = Certificat envir rtal des exploitations de
niveau 2

Légendes :

VBF = Viande Bovine Frangaise

RAV = Race d Viande

VPF = Viande Porc Frangaise
* = Plat contenant du porc

LR = Label Rouge

# = Aide UE & destination des écoles

nouvelle recette/nouveau produit

AOP = Appellation Origine Protégée
AOC = Appellation Origine Contrélée
Equivalent EGALIM

pdt = pomme de ferre
MSC = péche durable



