LUNDI

velouté légumes BIO

cordon bleu
courgettes (échalote, ail,

persil), et pdt

petit fromage frais sucré

fruit frais de saison

MENUS RESTAURANT SCOLAIRE
semaine du 25 au 29 novembre 2024

MARDI

médaillon de surimi et sauce
cocktail

sauté de porc* LR sauce
dijonnaise
lentilles CEE2 (et

carottes)

coulommiers

fruit frais BIO #

MERCREDI

radis et beurre

réti de beeuf VBF et
mayonnaise

purée de pommes de
terre

camembert

compote pomme HVE

JEUDI

Repas Production Locale

carottes locales rdpées

gratin de pdates locales
facon napolitaine

yaourt sucré BIO local
circuit court

madeleine aux pépites
chocolat local circuit court

YVELINES
RESTAURATION

VENDREDI

chou rouge BIO
rémoulade et mimolette

beaufilet de hoki MSC
doré au beurre

semoule BIO et
ratatouille

fromage & tartiner

liégeois parfum vanille

gouters . gouters : gouters : gouters . gouters:
baguette pain au lait baguette baguette céréales
confiture fraise barre chocolat noir x2 beurre et miel fromage tranchette lait nature
liégeois parfum chocolat jus de fruits exotiques fruit frais fruit frais fruit frais
jus de fruits lait nature produit laitiers frais ]
Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés en raison des aléas climatiques et/ou d'approvisionnements
Légendes : VPF = Viande Porc Frangaise # = Aide UE & destination des écoles  AOP = Appellation Origine Protégée Rt e g el ontcs

VBF = Viande Bovine Frangaise
RAV = Race & Viande

* = Plat contenant du porc
LR = Label Rouge

nouvelle recette/nouveau produit
produit issu agricutture biologique

AOQC = Appeliation Origine Contrélée

Equivalent EGALIM

pdt = pomme de terre
MSC = p&che durable




