LUNDI

taboulé (la semoule
BIO)

paupiette veau sauce

MENUS RESTAURANT SCOLAIRE

MARDI

salade verte vinaigrette
moutarde & |'ancienne

garniture choucroute (rétide

MERCREDI

velouté légumes variés

manchons de poulet (et

semaine dq__ 04 au 08 novembre 2024

JEUDI

chou rouge rémoulade

beaufilet de colin d'Alaska
MS5C sauce colombo

LA

YVELINES
RESTAURATION

VENDREDI

betteraves BIO
vinaigrette

omelette sauce piperade

normande porc* et saucisses™) ketchup)
|
trio de légumes BIO v oz e FeRr
1 ) A ) e terre
(carottes, brocolis, pdt et chou choucroute petits pois CEEZ riz BIO P ssolées
rissoie
| chou-fleur) l ‘ |
|
‘ , fromage a tartiner BIO
fromage frais sucré saint nectaire AOP # yaourt aréme g 2 ‘ carré de I'est
|
) : . madeleine au miel (local cicruit . ) p b
e sat Cco ul al e
fruit frais de saison court) ananas frais mpote pomme HVE fruit frais de saison
gouters : golifers : goutfers: gouters . gouters .
croissant baguette baguette marbré pain de mie
lait nature beurre et barre chocolat noir fromage tranchette lait nature confiture fraise
pate de fruit fruit frais jus d'orange fruit frais créme dessert
petit fromage frais ardme produit laitier frais
Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés en raison des aléas climatiques et/ou d'approvisionnements
‘Légendes : VPF = Viande Porc Frangaise # = Aide UE & destination des écoles AOP = Appellation Origine Protégée e e ! des exploitations da

VBF = Viande Bovine Francaise

RAV = Race & Viande

* = Plat contenant du porc
LR = Label Rouge

nouvelle recette/nouveau produit

produit issu agriculture biologique

AOC = Appellation Origine Contréiée
Equivalent EGALTM

pdt = pomme de terre
MSC = péche durable




