LUNDI

achard de |égumes (carottes
chou blanc vinaigrette)

rougail aux saucisses
fumées*

rougail saucisses wolaille
riz
yaourt sucré

biscuit moelleux coco local

MENUS RESTAURANT SCOLAIRE
semaine du 16 au 20 septembre 2024

MARDI

taboulé (a la semoule
BIO)

hoki pané MSC

purée haricots verts et
pdt

fromage frais sucré

fruit frais de saison

MERCREDI

‘ rillettes au thon

nuggets de poulet (plein
filet)

| chou romanesco sauce
| blanche et pdt grenailles

fromage ovale

fruit frais de saison

|

JEUDI

melon BIO #

sauté de boeuf VBF BIO

sauce bourguignone

chou-fleur et pdt
persillés

camembert

créeme dessert BIO

L=

YVELINES
RESTAURATION

VENDREDI

concombres vinaigrette

omelette sauce tomate

coquillettes BIO et
ratatouille

petit fromage frais aréme

fruit frais BIO #

circuit court locale circuit court
gouters - goufters : gouters . gouters : —_____gourers.
baguette croissant gaufrette parfum chocolat baguette pain de mie
fromage tranchette lait nature yaourt sucré pate & tartiner confiture
fruit frais ananas au sirop jus de fruit fruit frais gélifié caramel
sirop de grenadine lait nature

Légendes :
VBF = Viande Bovine Frangaise
RAV = Race & Viande

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés en raison des aléas climatiques et/ou d'approvisionnements

VPF = Viande Porc Francaise
* = Plat contenant du porc

LR = Label Rouge

# = Aide UE a destination des écoles

nouvelle recette/nouveau produit
produit issu agriculture biologique

AOP = Appellation Origine Protégée
AQC = Appellation Origine Contrdlée
Equivalent EGALIM

CEE2 = Certificat envir tal des exploitations de
niveau 2

pdt = pomme de terre
MSC = p2che durable




