COURSON

LUNDI

MENUS RESTAURANT SCOLAIRE

‘Semaine du 27 novembre au 1 décembre 2023

MARDI ~ MERCREDI = JEUDI VENDREDI

carottes répées accras de morue rillettes au thon concombres vinaigrette velouté de légumes BIO
haché au veau sauce roti de beeuf VBF froid filet de poulet sauce hoki MSC (plein filet)
fagon orloff et ketchup fagon béarnaise doré au beurre pates BIO courgettes
BIO et fromage rdpé
batonniére aux haricots purée de pommes de brocolis CEE2 sauce : BIO
semoule et ratatouille
plats terre blanche (et pdt)
|
cantal AOP/AOC camembert | fromage frais sucré fromage & tartiner BIO yaourt ardme
gaillardise fraise fruit frais BIO fruit frais créme dessert saveur chocolat| fruit frais
gouters : ~goufers: gouters : " goufers : gouters .
baguette i pain de mie céréales baguette pain chocolat
barres choco noir x2 | confiture abricot lait nature beurre petit fromage frais sucré
fruit frais | liégeois chocolat compote pomme . fruit frais Jus de fruit
lait nature ! B | | yaourt ardme

VBF = Viande Bovine Frangaise
RAV = Race & Viande

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés en raison des aléas climatiques et/ou d'approvisionnements
VPF = Viande Porc Frangaise # = Aide UE & destination des écoles  AOP = Appellation Origine Protégée e
* = Plat contenant du porc nouvelle recette/nouveau produit AOC = Appellation Origine Contrilée pdt = pomme de terre

LR = Label Rouge produit issu agriculture biologique Equivalent EGALIM MSC = péche durable



